Seit 1948

AMORELLA
KIRSC

Manufaktur

Expertise
Essig

Herstellung nach der édltesten handwerklichen
Essigherstellung dem traditionellen
Orleans-Verfahren

Charakter aromatisch mit dezenter StiRe und
rubinrot-leuchtendem Auftritt
herrliche Kirscharomen

Genussempfehlung Feld- und andere Blattsalate, zum
Verfeinern von Dressings und Dips, zum
Veredeln von Saucen von Wildgerichten

Verkehrsbezeichnung ~ Frucht-Essig
” Inhalt 100 ml, 200 ml
AMORELLA
KIRSCH Essigsdure 5,5 %
Lagerung stehend, nach Anbruch gut verschlossen

und dunkel zur Wahrung der Aromen

Lagerfahigkeit mindestens 3 Jahre
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