
Das Zuhause feiner Kirschspezialitäten  -

im Chausseehaus in Mainz-Marienborn

gewachsen und verarbeitet. 

L i m i t i e r t e  E d i t i o n

Zur Vollendung gereift- mit dem

traditionellen Flaschengärungsverfahren

hergestellt und anschließend 69 Monate

auf der Hefe gelagert worden. 

Gereifte Kirscharomen verflechten sich

mit der feingliedrigen Perlage und einer

harmonisch eingebundenen Säure. 

Der Abgang ist langanhaltend und wird

durch feine Briochenoten komplettiert. 

 

69 / LXIX

 Monate in der Flasche gereift 
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